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Formular 3a: 
Betriebsstätte für die Be- und Verarbeitung von Wild:  

Ausstattung und Betrieb

CHECKLISTE 
Enthäutebereich/Zerlegebereich

Gibt es einen eigenen Raum für die Enthäutung bzw. das Abbalgen/Rupfen oder werden mehrere 
Arbeitsgänge an demselben Platz gemacht?

eigener Raum an ein und demselben Platz

a	�räumliche Trennung, das bedeutet  
eigene Bereiche für

a	zeitliche Trennung für

	 Aus-der-Decke-Schlagen beim Wildwiederkäuer
	 Abschwarten des Schwarzwildes
	 Rupfen des Federwildes, Abbalgen von Hase bzw. Kaninchen
	 Bearbeiten, Säubern, Umhüllen der essbaren inneren Organe (soweit vorhanden)
	 Umhüllen von Nebenprodukten
	 Versand von Fleisch

a	 �Fußböden: abriebfestes, wasserundurchlässiges, leicht zu reinigendes und zu  
desinfizierendes Material; Wasser muss leicht ablaufen (ausreichendes Gefälle!)
 erfüllt
 Abweichung: ............................................    behoben am: ......................

a	 Abflüsse: abgedeckt und geruchssicher
 erfüllt
 Abweichung: ............................................    behoben am: ......................

a	 �Wände: abriebfestes, wasserundurchlässiges, leicht zu reinigendes und zu desinfizierendes 
Material; glatt bis zu angemessener Höhe (= Höhe, bis zu der bei normalem Arbeitsablauf eine 
Verschmutzung zu erwarten ist)
 erfüllt
 Abweichung: .............................................    behoben am: ......................

a	 Decken: (leicht) sauber zu halten
 erfüllt
 Abweichung: .............................................    behoben am: ......................

a	 Fenster: leicht zu reinigen, mit Insektenschutzgittern versehen
 erfüllt
 Abweichung: .............................................    behoben am: ......................
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a	� Türen: leicht zu reinigen und zu desinfizieren; glatte und wasserabstoßende Oberfläche (Holz­
türen, die mit solchen Oberflächen rundum verkleidet sind, sind zulässig)
 erfüllt
 Abweichung: ............................................    behoben am: ......................

a	� Arbeitsflächen, Arbeitsgeräte und Transportbehälter: leicht zu reinigen und zu desinfizieren
 erfüllt
 Abweichung: ............................................    behoben am: ......................

a	 Desinfektionsvorrichtung für Arbeitsgeräte: Wasser mind. 82 °C oder gleichwertiges System
 erfüllt
 Abweichung: ............................................    behoben am: ......................

a	� Einrichtungen zur Reinigung und Desinfektion der Hände: in der Nähe des  
Arbeitsplatzes; vorgemischtes (handwarmes), fließendes Wasser, getrennte oder  
kombinierte Reinigungs- und Desinfektionsmittel, Mittel zum Händetrocknen  
(z. B. Einweghandtücher); Wasserhähne dürfen nicht von Hand zu betätigen sein
 erfüllt
 Abweichung: ............................................    behoben am: ......................

a	 Beleuchtung an Arbeitsplätzen: ausreichend (540 Lux am Objekt)
 erfüllt
 Abweichung: ............................................    behoben am: ......................

a	� Belüftung: ausreichend; bei künstlicher Belüftung muss der Luftstrom vom reinen zum  
unreinen Bereich geleitet werden
 erfüllt
 Abweichung: ............................................    behoben am: ......................

a	� Behälter für tierische Nebenprodukte, die nicht für den menschlichen Verzehr 
bestimmt sind: bezeichnet mit „tierische Abfälle, Kategorie 3“, wasserdicht, korrosionsfest,  
vor jeder Wiederverwendung gereinigt und desinfiziert
 erfüllt
 Abweichung: ............................................    behoben am: ......................

a	� Abwasseranlage: ausreichend dimensioniert; die Abwässer von z. B. Waschbecken,  
Desinfektionsvorrichtungen sind so abzuleiten, dass kein Spritzwasser auf Fleisch gelangt
 erfüllt
 Abweichung: ............................................    behoben am: ......................
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