Formular 12:
Betriebsstatten fiir die Be- und Verarbeitung von Wild:
Warenein- und Warenausgang

Betriebsbezeichnung:
Datum:

1. Zerlegtes Fleisch

1.1 Wareneingang: verwendete Tierkorper:

Lfd. Nr. Tierart Gewicht (E:f:’cé‘:::ig;‘"g fiir Wildkorper
1
2
3

Die Tierkorper wurden den entsprechenden Untersuchungen unterzogen (Bescheinigung
fur Wildkorper u. ggf. Bestatigung Uber Trichinen-Untersuchung beiliegend) und keine
Bedenken gegen die Verwendung als Lebensmittel gefunden.
Ein Hinweis/Verdacht auf Umweltkontamination besteht nicht.

Ggf. zur Umhillung verwendetes Folienmaterial wurde bezogen von:
(Lieferschein beiliegend)

1.2 Bearbeitung

Lfd.Nr. |zerlegt, offen (o) zerlegt, vakuumverpackt, | zerlegt, vakuumverpackt,

1 kg kg kg
2 kg kg kg
3 kg kg kg

1.3 Warenausgang

(* nicht erforderlich, wenn Fleisch an Letztverbraucher abgegeben wird)

MHD bei __°C

Lfd. Nr. Menge C;,tg, 1) z:‘iﬂlitx::rl:\r,a:e‘:'tllls;?\:;r-n abgegeben am Empfanger*
tem Fleisch

1 kg

2 kg

3 kg

MHD = Mindesthaltbarkeitsdauer

1.4 Tierische Abfalle entsorgt iiber

Gegebenenfalls Ubernahmebestatigung (wer hat wann wieviel ibernommen?) beiheften
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Betriebsbezeichnung: Datum:

2. Fleischzubereitungen. Fleischerzeugnisse

Standardrezepte (nummeriert) mit méglichst detaillierten Verfahrensanweisungen sind in einer Mappe anzulegen.

2.1 Wareneingang: verwendete Tierkorper und Zutaten

Tierkorper:
Lfd. Nr. Tierart Gewicht 3::‘:3:::‘:;’"9 fiar Wildkdrper
1
2
3

Die Tierkorper wurden den entsprechenden Untersuchungen unterzogen (Bescheinigung fir Wildkorper u. ggf.
Bestatigung Uber Trichinen-Untersuchung beiliegend) und keine Bedenken gegen die Verwendung als Lebens-
mittel gefunden. Ein Hinweis/Verdacht auf Umweltkontamination besteht nicht.

Zutaten:

Art Lieferschein

Ggf. zur Umhiillung verwendetes Folienmaterial wurde bezogen von:
(Lieferschein beiliegend)

2.2 Verarbeitung
Bezeichnung und Menge der hergestellten Ware:
Erhitzung: __ °C Uber ____ Minuten, siehe Formular 11
Art Menge Bezogen von (Lieferscheine!)
Wildfleisch Tier Nr. 1 ... kg
Anderes Fleisch kg
Speck kg
Gewiirze
Salz
Nitritpokelsalz

2.3 Warenausgang (nicht erforderlich, wenn Fleisch an Letztverbraucher abgegeben wird!)

Warenmenge MHD bei ___°C Datum der Abgabe Empfanger

1

2

3

MHD = Mindesthaltbarkeitsdauer

2.4 Tierische Abfille entsorgt liber

Gegebenenfalls Ubernahmebestétigung (wer hat wann wieviel ibernommen?) beiheften

148



